
日 月 火 水 木 金 土 日 月 火 水 木 金 土

1 2 3 4 1

－ － － B E
5 6 7 8 9 10 11 2 3 4 5 6 7 8

B A A A A A B E E D D D D F
12 13 14 15 16 17 18 9 10 11 12 13 14 15

B A A A A A C E B A A A A C
19 20 21 22 23 24 25 16 17 18 19 20 21 22

B A A A A A C B A A A A A C
26 27 28 29 30 31 23 24 25 26 27 28 29

B A A E E E B A A A A A C
30 31

B A

日 月 火 水 木 金 土 日 月 火 水 木 金 土

1 2 3 4 5 1 2 3 4 5

A A A A C A A A A C
6 7 8 9 10 11 12 6 7 8 9 10 11 12

B A A A A C C B A A A A A C
13 14 15 16 17 18 19 13 14 15 16 17 18 19

B A A A A A C B A A A A A C
20 21 22 23 24 25 26 20 21 22 23 24 25 26

B A A B A A C B B A A A A C
27 28 27 28 29 30 31

B A B A A A A

旅行代金

リビングテーブル＆ソファ、寝具、アメニティー、ユニットバス、ドライヤー、洗面、シャワートイレ、TV、ミニキッチン(IH)、ミニ冷蔵庫

湯沸かしポット、電子レンジ、調理器具各種、消火器2ヶ所

BBQコンロ、テーブル＆チェアー、水栓

※BBQコンロはコテージ室内には絶対に持ち込まないで下さい。

[四季の郷について] [リフト券について]

※上記料金には食材料金は含まれておりません。 ※高鷲スノーパークとダイナランドの共通券になります。

※OP：BBQセット(焼き網、炭着火剤、軍手、食器)　1,800円 　 但し、積雪状況により往来できない場合がございます。シャトルバス定期便運行(予定)

 ウッドデッキ設置代(12～3月) 1,000円 ※年末年年始期間(12/29～1/3)は土日祝料金を適用します。

 食事セットは下記食事メニューをご参照下さい。 ※リフト券のICカード預り金として別途500円かかります。

　スキー場にてカード返却時に返金いたします。

※上記料金に含まれるもの：宿泊代・リフト券代

※上記料金は全て消費税・サービス料を含んでおります。

※上記料金はリフト券を1日目にご利用される場合の料金です。

　2日目にご利用される場合、金曜日宿泊は500円追加、日曜日宿泊は500円割引となります。

※小人B は○名１室の人数にカウント致しません。

※最少催行人数は大人2名となります。

※お子様の区分について

　・小人Ａ【4歳～小学生（宿泊代・リフト券代）】

　・小人Ｂ【幼児3歳以下（寝具のみ）】：無料

設備

屋　内

ウッドデッキ

8,150円 9,250円

大人 8,500円 9,000円 10,100円 10,700円 11,200円

小人Ａ 7,050円

E

２ 月 ３ 月

お一人様 Ａ B C D

スキー＆スノーボードとコテージセットプラン

１２ 月  １月

レンタル1日セット(オプション)

ビギナー＆手ぶら スキーヤー・ボーダーにオススメ！

最新モデルを豊富に品揃え！

大人 平日3,200円／土日祝3,700円

小人 平日2,200円／土日祝2,700円

[レンタル内容]

・スキーセット(板・靴・ストック） または ボードセット（板・靴）

毎週水曜日は

ダイナランドレディースDAY!!

※除外日：12/29・2/23

宿泊代(5,500円)のみでご利用いただけます。

※1/5は7,700円となります。

高鷲スノーパーク 12月 4日OPEN

ダイナランド 12月11日OPEN



 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 
 

【A-1】 BBQ US ビーフセット 1人前 

3,300 円(税込) 

US 牛ロース 250g 

焼き野菜盛り合わせ 

特製 BBQ ソース 

【A-3】 BBQ ハーブチキンステーキセット 1人前 

3,300 円(税込) 

ハーブ味付け鶏もも肉 200g 

焼き野菜盛り合わせ 

【A-2】 BBQ オリジナルシーフードセット 1人前 

3,300 円(税込) 

有頭エビ 2 尾 

殻付ホタテ 2 枚 

イカリング４つ 

焼き野菜盛り合わせ 

 

【A-4】 BBQ ポークスペアリブセット 1人前 

3,300 円(税込) 

スペアリブ 300g 

焼き野菜盛り合わせ 

特製 BBQ ソース 

※写真はすべてイメージです 

 



  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

【B】 BBQ 国産牛ロースセット 1人前 

3,850円(税込) 

国産牛ロース 250g 

焼き野菜盛り合わせ 

特製 BBQ ソース 

【D】 BBQ ハーブチキンステーキセット 1人前 

7,700円(税込) 

飛騨牛 A5 ロース 250g 

焼き野菜盛り合わせ 

特製 BBQ ソース 

【C】 BBQ 黒毛和牛ロースセット 1人前 

6,050円(税込) 

黒毛和牛ロース 250g 

焼き野菜盛り合わせ 

特製 BBQ ソース 



 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【冬-1】 定番のちゃんこ鍋（醤油味）1人前 

2,750円(税込) 

★柔らかジューシー飛騨旨豚使用 

スープ・飛騨旨豚・白菜・ 

きのこ・ねぎ・豆腐・うどん 

【冬-3】 だし香る牡蠣鍋 赤味噌仕立て 1人前 

2,750円(税込) 

★広島県産牡蠣使用 

スープ・牡蠣（1 人前５ケ）・ 

白菜・きのこ・ねぎ・ 

豆腐・うどん 

【冬-2】 飛騨旨豚の旨辛キムチ鍋 1人前 

2,750円(税込) 

★身体の中から温まる！ 

スープ・飛騨旨豚 200ｇ・ 

白菜・きのこ・ねぎ・ 

豆腐・うどん 

【冬-4】 海鮮トマト鍋 1人前 

2,750円(税込) 

★シーフードエキスの 

旨みたっぷり 

スープ・エビ・イカ・ 

ソーセージ・白菜・きのこ・ 

ねぎ・パスタ（ペンネ） 



 

1,100円(税込) 

厳選した“ひるがの食材”を使用。 

フレッシュな地域ブランドの味わいをお楽しみください。 

 

◇サンドイッチセット 

サラダまたはバケットにサンドしてお好みでお召し上がりいただけます。 

バケット・・・当店のためだけに特別に焼き上げたオリジナル 

ローストビーフ・・・ジューシーな霜降り肉を使用した自家製 

たまご・・・たかす農場の生みたて有精卵の味付きゆで卵 

 

◇スープ 

 ひるがの特産の新鮮ミルク使用 

 

◇プリン 

 ひるがの牛乳の風味豊かな味わい 


